Richard Ceérdle

Pumpa Prihonice, F&B manazer

Rad bych vas osobné pozval na nasi
Pumpu v Prihonicich, kde na vas
Ceka opravdu bohata gurmanska

nabidka. Také v obdobi Velikonoc si

u nas mazete pochutnat napfiklad
na vynikajicich burgerech, s laskou
pfipravovanych z téch nejkvalitnéjsich
surovin.
Ale to neni vse!
Kazdy den pro vas mame obédové
menu, sestavené z Cerstvych
a l&kavych pokrmd, které uspokoj
i ten nejnaro¢néjsi jazycek.

A pokud touZite po osvézeni, urcité
nevynechejte vyhlaseny Fresh Bar.
V bfeznu s némi oslavte Velikonoce!
Nase pekarna chysta ¢okoladové
beranky a tradicni mazance. Kromé
toho u nas najdete Siroky vybér kvétin
¢i dekoraci, které vas domov proméni
v pravé velikono¢ni krélovstvi.
Tésim se na vasi navstévu a vérim,
Ze unas proZijete pfijemné chvile
plné vybornéhojidla a pohody.
Prijedte a sdilejte s namiradost z jara
a bliZicich se Velikonoc...

CcoO

Krevetoveé
menu

Restaurace Columna

Bfezen v Columné pfinasi néco oprav-

du specidlniho pro milovni- ¢
ky motskych plodd -
jedinecné krevetové
mendu. Prijdte a presvédcte
se, jak $éfkuchar Miroslav Lo-
jda s vasni a umem pretvafi
krevety do ohromujicich po-
krm( s nddechem Italie. Re-
staurace Columna je to pravé
misto pro vSechny, kdo si chtéji
vychutnat nejen skvélé jidlo, ale
i pratelskou a uvolnénou atmosfé-
ru. TéSime se na vasi navstévu a ga-
rantujeme, Ze vas nase krevetové pohosténi
nadchnel

» www.restauracecolumna.cz
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Inspirativni ¢teni spole¢nosti IMOBA, a.s., bfezen 2024

Tak trochu jiné
Velikonoce

Sokolovna Pruhonice

Radi byste doprali rodiné ¢i navstévé
prvotfidni velikono¢ni hostinu, ale

sami si na ni netroufate? Pak neni

co fesit - vie zafidime za vas!

UZijte si Velikonoce v pohodli
domova s kulinafskymi spe-
cialitami ze Sokolovny. Nase
velikonocni  nabidka  take
away zahrnuje klasického
beranka a mazanec,
vajickovou pomazdan-
ku a jehnéci kotletky
sous vide. Objednévat
muzete jiz nyni, nejpozdéji

do 24. brezna 2024. S nasi pomoci

budou vase Velikonoce jesté slavnostnéjsi a nezapomenutelné.

» www.sokolovnapruhonice.cz




Svatecni
take away

Café Columna

Zdravime vSechny pfiznivce Velikonoc! V nasi Gtulné kavarné jsme pro vas u pfi-
leZitosti svatkd jara nachystali specialni pochoutky, které si mlzete odnést s se-
bou a vychutnat v pohodli domova. Zru¢néa cukrarka Helca vykouzli UZasného
velikono¢niho berdanka a vlaény mazanec - ty si rozhodné ne-
smite nechat ujit. Navic jsme do nabidky zafadili i domaci paétiku, ktera
se doslova rozplyva na jazyku. Pfijdte si pro kousek potéseni a prozijte Velikono-
ce bez starosti kolem peceni. Objednévky pfijimame do 22. brez-
na 2024, k vyzvednuti budou 28. bfezna 2024 od 7:00 do
17:00 hodin.

» cafe.restauracecolumna.cz

1850 K¢
Za 0Sobu

Asijsky bufet
na Capim hnizdé

Capi hnizdo

Prijméte pozvani na exkluzivni vecer plny asijskych chuti, kte-
ry se uskutecéni 23. bfezna 2024 od 18:00 do 22:00 hodin.
Za cenu 1850 K¢ na osobu si budete moci vychutnat Siro-
ky vybér asijskych pokrmi v€etné predkrmd, hlavnich
jidel, sushi a dezertd. K dokonalé atmosfére prispéje i pestra nabidka
Asiiinspirovanych napoju, koktejld a limonad. Neodmyslitelnou soucastivecera
bude live station pod vedenim Juliuse Surmaje, lektora Prazského kulinafského
institutu a specialisty na sushi a japonskou kuchyni. Objevte s nami kouzlo asij-
ské gastronomie v jedine¢ném prostfedi resortu Capi hnizdo. TéSime se na vas!

Recept
podle
Pfemysla Dousi

Paloma Priihonice

4 porce

SUROVINY:

600 g filet(i z tresky
300 g pohanky
100 g Cervené quinoy
150 g cherry rajcat
10 g bazalky
4 ks kfepelC€ich vajec
40 g hladké mouky
1vejce
100 g strouhanky
1 dcl mléka
120 g masla
2dcl bilého vina
30 g salotky
40 g parmezdnu
100 g drcenych rajéat
100 g chrestu (divoky nebo klasicky)
olivovy olej
olej
bylinky
stl, pepr
cukr

POSTUP:

Filatko z tresky
Tresku nafizneme na kizi, potfeme
olivovym olejem a posypeme bylin-
kami, osolime a orestujeme na panvi
dokfupava.

Pohankové risotto
s Cervenou quinoou

Na olivovém oleji orestujeme Salotku
a pfidame pohanku spolecné s Cer-

venou quinoou. Kratce orestujeme

a zalijeme bilym vinem. Odpafime

alkohol a pfidéme drcend rajcata.

V$e nechame varit, dokud nebude

pohanka mékka. Poté dokoncime
jako klasicke risotto pfidanim masla

a nastrouhaného parmezanu.
Susena cherry rajcata

Rajc¢atka rozkrojime podélné na dvé
pllky. Pridame stl, pepf, cukr, olivovy
olej a Cerstvou bazalku. V3e dikladné

promichame a rozloZime na plech

nebo na mfizku. VloZzime do trouby

rozehraté na 60 °C a peCeme
3-4 hodiny.
Krepeldi vejce
Vajicka vafime 2 minuty, zchladime
aoloupeme. Dale je obalime do
trojobalu a usmazime.

Zeleny chrest
Pokud pouZijeme klasicky, tak ho
oloupeme a poté kratce povafime
v osolené vodé.

Prejeme dobrou chut!



