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S pfichodem hezkého jarniho
pocasi se to u nas na Sokolovné
aktivitami jenom hemzi. Po rozsifeni
a znovuotevieni venkovni zahradky
jsme zahajili oblibenou grilovact
sezdnu, a to vzdy ve Ctvrtek a patek.
Jeto skvéla pfileZitost stravit pfijemné
chvile pracovnim obédem anebo tfeba
romantickou vecefi.

V plném proudu je také priprava
letnich tabord, které se stavaji kazdym
rokem oblibengjsimi a zacinaji
byt tradici, kterad k Sokolovné
neodmyslitelné patfi.

Na Den déti chystame
L,Sokolovnackou“ pout. Mlzete se
tésit na néco nového, netradi¢niho,
se spoustou atrakci, soutézi a zabavy.
Zkratka idealni zpUsob pro rodiny
sdétmi, jak si uZit spolecny ¢as naplno.
Za dvefmi je rovnéZ svatebni
sezbna. Svatebcéany poprvé
uvitdme v novych, zvétsenych
prostorach Gourmet Club Grenier.
Diky komplexu nasich prvotfidnich
sluzeb si mlzete byt jisti, Ze na sv(j]
dudleZity den jen tak nezapomenete.
At jiz navstivite nasi restauraci,
vyuZijete sluzeb salonu nebo si
zacvicite pod dohledem zkusenych
lektord, pevné véfim, Ze u nas
budete maximalné spokojeni.
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Venkovni posezeni

Ve Vv \"4

s déetskym hristém

Pumpa Prithonice

Pumpa PrGhonice, to neni jen per-
fektni servis motoristdm, vcetné
nabidky vybornych jidel a na-
poju. Pro  zdkazniky
jsme otevreli terasu
s détskym htistém!
Perfektni misto pro
rodinné obédy nebo
odpoledni  relaxaci
s osvézujici zmrzli-
nou mochi motiko. Uzij-
te si pratelskou atmosféru a po-
hodli venkovniho posezeni, zatimco
vase déti zaziji spoustu zabavy na moder-
né vybaveném hristi. Nabizime k tomu rozmanité menu, které potési kazdého
gurmana. Brzy na shledanoul!

» www.pumpapruhonice.cz

Chrestové hody
v Columneé

Restaurace Columna

Zazijte oslavu jara na chiestovych ¥
hodech v restauraci Co- A

lumna. Naim hostaim pred-
stavime kvétnové specialni
menu, které sestavil $éfku-
chaf Miroslav Lojda. Nabid-
ka je plnad nejraznéj-
Sich variaci chrestu,
od téch klasickych po
moderni gastronomic-
ké novinky. Pijedte za nami
na prazsky Chodov a nechte se
rozmazlovat  unikatnimi,  svézimi
pokrmy ve stylovém prostfedi zavedené
restaurace. Tésime se na vasi navstévu a prileZitost pohostit vas v ramci této
sezénni akce.

» www.restauracecolumna.cz

Letni primestské tabory jsou tady!

Doprejte svym détem to nejlepSi léto, nezapomenutelné prazdniny!
Dalsi roénik oblibenych letnich pfiméstskych tabord,
urcenych pro déti od 6 do 12 let, je tady, staci si vybrat

a vCéas zamluvit.

I. TURNUS
15.-19. 7. 2024

REZERVACE PRIJIMAME
NEJPOZDEJI
DO 30. 6. 2024

Sokolovna Pruhonice

Aktivity pro déti jsou realizovany formou pohybovych a krea-
tivnich her, které vedou k poznavani svéta kolem nas. Vse je
prizpisobeno véku a schopnostem konkrétni skupiny.

Program probiha kazdy den od 9.00 do 17.00 hodin.

Cena jednoho turnusu je 5900 K¢/dité, za druhého a dalsiho sou-
rozence zaplatite 5700 K¢/dité. Cena zahrnuje stravu, pitny rezim,

II. TURNUS
12.-16. 8. 2024

REZERVACE PRIJIMAME
NEJPOZDEJI
DO 31.7.2024

Pfespani na tabore: 750 K¢/noc/dite.

material na tvoreni, vylety a pojisténi péce o déti.

Rezervace se stava platnou po uhrazeni ceny tabora na recepci Sokolovny
nebo on-line na www.imobaklub.cz.

» www.sokolovnapruhonice.cz




Piknikové kose

Paloma Pruhonice

Vyrazte na piknik do Prihonického parku!
Pripravili jsme pro vas unikat-
ni piknikové koSe ve trech
variantach, z nichz si jisté vy-
bere single cestovatel, zami-
lovany par i skupina pratel.
V designovém prouténém kosi nechybi
veskeré potiebné vybaveni, stylova deka
ani chladi¢ na vino se sklenickami. Budete

mit zkratka vse, co je na spravny piknik v nad-
hernych zahradach Prihonického parku potfeba.

UZijte si hezké pocasi, pfirodu, pohodu, klid a bezstarostné chvile s Palomoul!

Paloma Deluxe piknik

Paloma Champagne

. Salat
Paloma piknik o SaEy
. . Michany listovy salat s rajcaty
Sandwich dle vybéru . L
Gt dle Vb Citrusovy salat
Sa at' eV ) eCu Saldt z lesniho ovoce
Sladké dle vybéru
Rajec neperlivy Syry a studené nafezy
640 K¢/osoba Francouzské syry s peivem

Vybér uzeného a suseného masa
Variace syrt, uzeného a suseného

Sandwich dle vybéru masa
 Salatdle vbér Sladké
Syry, narezy dle vybéru ]
. S Kouign-amann
Sladké dle vybéru .
, . Pain au chocolat
Rajec neperlivy . .oy
- Croissant s domacim dZzemem
Fresh juice Citrusovy travel cake (pro dvé osoby)
Chandon Garden Spritz 0,187 | y P Y
1290 K¢/osoba Nealkoholické népoje

Fresh juice: pomeranc, grep — 105 K¢
Granini: pomeranc, jablko, jahoda,

piknik Cerny rybiz-55 K¢
Sandwich dle vbéru Most: jablko, hruska - 55 K¢
salét dle vybéru Domdci limondda - 85 K¢
Syry, nérezy dle vbéru Green smoothie - 165 K¢
Sladké dle vybéru Rajec: neperlivy, jemné perlivy - 50 KE
Rajec neperlivy 1 .
yee neperiy Alkoholické napoje
Fresh juice " - 5
Moét & Chandon Impérial Brut 0,2 | Chandon Garden Sp nfz 0,1871-199 KCV
. b Chandon Garden Spritz 0,75 - 740 K¢
1690 KC/ osoba Crémant de Loire Baumard 0,75 |
) - 890 K¢
Sandwiche

Parisienne (sunka, poloslané mdslo)
Atlantique (uzeny losos, saldt, mayo)

Pan Bagnat (turidk, rajcata, papriky,
cerné olivy, vejce)

Prosecco Nino Franco 0,75 [ - 890 K¢

Moét & Chandon Impérial
Brut 0,2 [ -590 KC

Veuve Clicquot Ponsardin
Brut0,75(- 1850 KC

Soucasti kazdého piknikového menu je deka a potfebny

inventar.

Zaloha na kos a pujcené vybaveni je 2000 KC.
» www.palomapruhonice.cz
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Miroslava
Lojdy

séfkuchar
restaurace Columna

VEJCE BENEDIKT
4 porce

TOUSTOVY CHLEB

333 g hladké mouky
22 g cukru krupice
7gsoli
10 g droZdi
20 g suseného mléka
1 vejce
80 g sddla
200 ml vody
sddlo + trochu mouky do formy

VSechny ingredience smichame
dohromady. Tésto nechame
1 a1/2 hodiny kynout na teplém
misté. Formu vymaZeme sadlem,
vysypeme moukou a vloZzime do ni
tésto, které pak nechame jesté
30 minut odpocivat. Troubu pre-
dehfejeme na 180 °C. Do rozehfaté
trouby vloZime formu s téstem
a peceme cca 25 min.

ROZVAR NA HOLANDSKOU OMACKU

0,5 lvody
0,2 | bilého vinného octa
0,2 | bilého vina
1 bila cibule
petrZelovd nat
Cerstvy pepF
Ingredience déme do hrnce
a pomalu vafime. AZ se smés svafi
cca na polovinu, rozvar scedime
do l&dhve. Vychladly rozvar uchova-
vame v lednici pro dal$i pouZiti.

HOLANDSKA OMACKA

4 [Zice rozvaru
4 Zloutky

1 [Zi¢ka madsla

Do hrnce nalijeme rozvar se zloutky
anamirném plameni Slehame,

dokud omécka nezac¢ne houstnout.
Jakmile je omacka tak akorat hustg,
pfidame na zjemnéni [Zicku masla

a promichame.

VEJCE BENEDIKT

4 vejce
1lvody
trochu octa
4 platky toustového chleba
200 g Sunky od kosti
holandskd omacka
sul a pepr
paZitka
Na panvicce na masle lehce
osmazime Sunku a dame ji stra-
nou. Opeceme toustovy chléb. Do
vétsiho hrnce nalijeme litr vody
a pfivedeme k varu. Pfilijeme trochu
octa. Na mirnéjsim ohni nechame
vodu jemneé probublavat. Poté do
vody postupné vyklepneme vajicka,
vafime je cca 3 minuty.
Na opecené tousty poloZime platky
Sunky, na né zastfené vejce a zalije-
me holandskou omackou. Osolime,
opepfime a zasypeme nasekanou
pazitkou.
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Prejeme dobrou chut!

Kvetnové osvezeni

Café Columna

V Café Columna mame pro leto$ni kvéten v nabidce specialni drinky - citro-
nadu a espresso tonic. Oba tyto osvézujici napoje jsou do-
konalou volbou pro povzbuzeni béhem teplych jarnich
dnti. Jejen navas, jestli date pfednost ovocné nebo kavové chuti. Navétivte
nas spolecné s rodinou, prateli ¢i kolegy a objednejte si drinky mésice, urcité
nebudete litovat a brzy se k nam vrétite. ..

» cafe.restauracecolumna.cz




