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Milf pratelé,
rad bych vas pozval do nasi stylové
restaurace Columna. Na prazském
Chodové nedaleko stanice metra
Chodov a zastavky autobusu
na vas ¢eka nezapomenutelny
gastronomicky zazitek. At uz
preferujete italskou nebo tradi¢ni
Ceskou kuchyn, pfijdete sina své.
MUzete se mj. tésit na sezonni
speciality ve znameni zvéfiny
a dyné. Chut pokrmu podtrhne
kvalitni vino Ceské Ci zahrani¢ni
provenience, s vybérem ochotné
pomuze personal.
Hledate Utulné misto na
posezeni s prateli nebo klienty?
Pfimo naproti nasi restauraci se
nachézi kavarna. Café Columna
vas nadchne nejen modernim
interiérem, ale i vytfibenou
nabidkou pokrm, prvotfidni kavy,
¢aju a domacich dezertd.

Rad bych s blizicim se koncem
roku pfipomnél také moznost
vyuzit nase konferenéni prostory.
Hodi se totiZ nejen na jednani, ale
napfiklad i pro firemnivanocni
vecirky.

Preji vam krasny podzim
a tésim se na vidénou.

COLUMNA

Vymazleny
podzim

Café Columna

Prichazime s novym a hodné ldkavym menu do nasi kavarny. Nabidka je pest-
ré. Co vyzkouset tfeba dyniovy krém s hlivou ustfi¢nou, opeceny
chléb caprese s krémovou mozzarellou, olivovou tapena-
dou, parmskou Sunkou a rajcaty? Nebo sahnete radéji po Svéd-
ském chlebu s erstvym zeleninovym salatem, avokadem
a zastf'enjfm Vajiékem? Doporuceni je jasné: pfi kazdé navstévé Café

Columna si pochutnat na nécem jiném, $patna volba totiz u nas neexistuje (&)
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To nejlepsi sushi
v Pruhonicich!

Sokolovna Pruhonice

Od 18. tijna do 22. fijna vas v Sokolovné Prithonice ¢eka jedinecna
sushi hostina, pfipravend osobné mistrem asijské kuchyné Juliem Surmajem.
Budte si jisti, Ze jste jesté nikdy predtim neochutnali lepsi sushil Tomu se fika je-
dinecna sance pro milovniky této japonské delikatesy. V prostfedi nasi krasné res-
taurace vam bude chutnat o to vic. Nezapomerite si rezervovat své
misto vCas e-mailem na info@sokolovnapruhonice.cz
nebo volejte 607 024 769.

» www.cafe.restauracecolumna.cz

Nové menu

s francouzskym Ssarmem

Paloma Pruhonice

Zveme vas do svéta francouzské kulinarské magie, kterou pro vas nachystala séfkucharka Alexia Falcone v po-
dobé nového menu 4 la carte. MZete si vychutnat uzeného lososa s citronovym créme
fraiche, lososovym kavidrem a jablky. Nebo si vybrat duet foie gras s glazovanou
hruskou, hruskovym gelem a brioskovou strouhankou. Pro opravdové fajndmekry pricha-
zime s extra lahtdkou - pomalu tazenym hovézim zebrem po burgundsku, doplnénym
bramborovym pyré. Nové pro vés servirujeme také degustacni menu ve variantach dvou nebo tfi chodt,
které vam umozni za lepsi cenu ochutnat vice nasich exkluzivnich pokrmt najednou.

Tésime se na vasi ndvstévu a na to, ze vas provedeme gastronomickym rajem @

» www.palomapruhonice.cz




Zvérina a dyné

Restaurace Columna

V fijnu si v Columné uzijete nevSedni mix podzimnich chuti a ba-
rev. Séfkuchaf Miroslav Lojda pro vés sestavil specidlni menu s dyni
a zZverinou v hlavnich rolich. Tyto skvostné pokrmy vas jisté nadchnou. Ne-
zapomente pozvat pratele a rodinu, protoze nékterd gastronomicka potéseni
zkratka musite zazit, slovy nejdou popsat.

» www.restauracecolumna.cz

Recept
podle
Jifiho Eberla

séfkuchar Sokolovny Prihonice

STARENA VEPROVA KOTLETA
S CELEROVO-JABLECNYM
PYRE A CHIMICHURRI
OMACKOU
4 porce

SUROVINY:

1 ks stafené veprové kotlety
z plemene Duroc (400 g-450 g)
1,5 dcl olivového oleje
30 g soli
10 g Cerstvé mletého barevného
pepre
50 g masla
5goregana
1 citron
2-3 strouZky Cesneku
1Salotka
1 chilli papricka
5 g ploché petrZele
2 jablka
1 bulva celeru
1 dcl smetany

POSTUP:
Veprovou kotletu opepfime Cerstvé
mletym pepfem, potfeme olivovym
olejem a nechame odpocinout. Pak
jizprudka opec¢eme na panviz obou
stran, osolime hrubozrmnou soli a na
kazdy kus masa polozime platek
masla. Takto vlozime do trouby
pfedehfaté na 140°C na
cca20-25min.

Omacka chimichurri: najemno
posekany ¢esnek utfeme se soli,
do nerezové misky vymackame

Stavu z citronu a prilijeme olivovy
olej. V3e dobre vymichdme do
emulze, pfidame posekané oregano
s petrzelkou a ¢esnekem. Nakonec
pfidéme podle chuti nadrobno
nakrajenou chilli papricku a cerstvé
mlety pepf.
Celerovo-jable¢né pyré: do osolené
vody dame varit kousky ocisténého
celeru, v troubé upec¢eme oloupana
a vyjadrincovana jablka. Celer a jablka
pak rozmixujeme do hladkého
pyré, pfilijeme smetanu podle chuti
a hustoty pyré, mGzeme také zjemnit
kouskem masla.

Prejeme dobrou chut!
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SpOJte prljemne
s uziteCnym

Pumpa Prithonice

UZ od brzkych rannich hodin vdm nabizime tu nejlepsi
kavu, nadychané a chutné domaéci pecivo a fantastickou
snidani. A co je nejlepsi? Vsechno to lehce spojite s praci. Takze at uz potre-
bujete ranni naboj energie nebo prostor pro obchodni setkéni, Pumpa Priho-
nice vam poskytne to pravé prostredi a inspiraci. Vase rana budou hned o néco
prijemnéjsi a efektivnéjsi.

» www.pumpapruhonice.cz




